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DE LA BRASSERIE DE MONACO

L’HISTOIRE DE LA BRASSERIE DE MONACO

Créée en 1905, la Brasserie de Monaco a relancé la fabrication
de biere en principauté en aoiit 2008 apres 30 ans d’interruption.
Depuis, 1 million de litres de Biere de Monaco® ont été brassés
et 3 médailles, 2 d’Or et 1 d’Argent ont consacré la biere Blonde

au Concours National de Biére du musée Francais de la Brasserie.
La Brasserie de Monaco : entre tradition et innovation

C’est la société allemande Kaspar Schulz, plus ancienne fabrique
d’équipements de brasserie au monde (1677), qui a assuré la réalisation sur
mesure de cette installation, associant tradition et innovation : une salle de
brassage de 1 000 litres en inox poli miroir, 5 cuves de fermentation, 4 tanks

de service et un systeme innovant de brassage entierement automatisé.
Biére de Monaco® : biéres artisanales de qualité

Sur la base des recettes héritées de ’ancienne Brasserie, le Maitre Brasseur
a sélectionné des malts biologiques pour élaborer des bieres aux goiits
authentiques : blonde, ambrée, blanche et de saison. Apres 4 semaines de
fermentation, elles atteindront la maturation idéale a leur dégustation. Non
filtrées, non pasteurisées, elles conservent tous les bienfaits d’une biere

artisanale. En 2014, la Blanche de Monaco a également remporté

une médaille d’or aux World Beer Awards.

Biéres maison et produits de notre région
Pour accompagner ses bieres brassées sur place, la Brasserie de Monaco

propose une carte principalement composée de produits régionaux.

HISTORY OF BRASSERIE DE MONACO

Created in 1905, Brasserie de Monaco restarted the production
of beer in the Principality, after a 30-year break. Since then,
1 million liters of Biére de Monaco® have been brewed. Our beer
has been awarded 3 times (2 gold medals and 1 silver) at the
National Beer Contest held by the French Brewery Museum.

“Brasserie de Monaco” : between tradition and innovation

The German company Kaspar Schulz, the world’s oldest manufacturer
of brewery equipment (founded in 1677), has handled the custom-made
creation of the new installation, combining tradition with innovation. The
result is a 1000-liter stainless steel brewhouse, 5 fermenting tanks, 4 service

tanks and an innovative, entirely automated brewing system.
Biere de Monaco® : premium craft beers

Working on the basts of recipes inherited from the old Brewery, our Brewmaster
has selected organic malts to produce beers with authentic tastes: lager,
amber ale, wheat beer and special beers. After 4 weeks of fermentation, they

reach a level of maturation that is ideal for consumption. Non-filtered, and

non-pasteurized, they have all the qualities of great beers. In 2014., The
Monaco Wheat Beer won a Gold Medal at the World Beer Awards.

Homemade beers and regional products
“Brasserie de Monaco™ associates its homebrewed beers with a menu principally

made of regional products.

Brasserie de Monaco — PORT DE MONACO — 36 Route de la Piscine, 98000 Monaco - Tél. +377 97 98 51 20
Ouvert tous les jours de 12h00 & 02h00 / Open everyday from 12 pmto 2 am
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SALADES

ST, TR DTLIDHE CIE T 1S LB LANNH Y S (05745 A O eI, S0 e e e OO CR 16.00 €

Salade, tomates, aiguillettes poulet panées, avocat, mais, oignons rouges - Salad, tomatoes, chicken fingers, avocado, baby corn, red onions
kN DB T, TN LANTH IS B AN WA o o bir i e e e T i AU e R s e e e VUSROS SYORP ST 16.00 €

Tomates, mozzarella burrata - Tomatoes, mozzarella burrata

B D N O e etoeceensenesnesataarzanesnonnnsneasoasaiiassastantsotastostoetart i tiasrateaseatessessesasoarasarsenssberoresfges 19.00 €

Roquette, tomates cceur de beeuf, mozarella burrata, jambon de parme, olives - Rocket salad, tomatoes, mozzarella burrata, prosciutto, olives

SALADE C/ESAR - Salad, marinated chicken with Biere de Monaco®, bacon, parmesan crouton, Cesar dressing................uocevecee.. 16.00 €

. T 16.00 €

Salade, tomates, jambon cru, crofitons de chevre et miel, noix - Salad, tomatoes, prosciuito, goat cheese and honey, nuts
SAPADEROUINOAYSIpplement poulet 2/€ - exira chickemi2 €) i ettt ere st ettt sttt ne s 16.00 €

Quinoa, tomates, feta, basilic, olives, huile d’olive et citron - Quinoa, tomatoes, feta cheese, basil, olives

PLATS

BURGER HERCULIS - (supplément Exira beef 150 g 4 € - Exira beef 150 @ 4 €) c..uvvuuveueereueeeeeere et 16.00 €

]

Beeuf 150g (Origine France), cheddar, oignons confits, salade, tomates, sauce Brasserie, pain burger

150g of beef, cheddar, caramelized onions, salad, tomatoes, homemade sauce, burger bun

*%* ENTRECOTE DE B@EUF - Beeuf 250g (Origine France), frites - Rib eye steak 250, french fries........ooeeccomeeeeceeeeeeeeeeeeeeeesseeeee 21.00 €
*#% ESCALOPE MILANAISE - Veau 180g (Origine France), frites - Milanese cutlet, french fries ... 21.00 €
TARTARE DE B@UF - Beeuf 180g (Origine France), frites - Beef tartare, french fries ..........cccrinninioeneenteneieieseeneesneeenean 18.00 €
SHRIMPS & CHIPS - Crevettes tempura, sauce SWeet Chill, fIIEES.........cu v e e saeene 18.00 €
RIS H I P SEE CRAEICabIllan T Satice DIASSEIIE, THTIES ... ....co e e et ese e sesesensassesesnssossssnnssssersarssssensarssonsasthosssensansaes 18.00 €

*Supplément ceuf ou bacon / Extra egg or bacon : .50 € | Accompagnement : frites ou salade - Served with french fries or salad

V : végétarien, vegetarian

DESSERTS
faits maison / home made
I ML . ... .ic.c..Locc e eeeesonaeesbsssssseicbbennnbe e et s fosess e s asess bbb e 8.00 €
1LL8 DS SISTELET D13 BHETRIANRID) oo oot e e SR URROU B Gt SRR JUO RS SR OO S RTINSt USSR 8.00 €
EANNGOIAVATXS B TIRRSI R OWGESEN T 00 i B o BB o ieietastetestosus st eat et sat s dsas s essesassussasssennensansspsssgsonsans 8.00 €
PIZZA NUTELLA - Pite a pizza, nutella, sucre glace (UNIQUEMENE 1€ SOIT)......ccccoviuricuiiruieusiietoeieteeeteeiseseaeestisesasteeasestuetseaetstasaseasesessensase 12.00 €
MONDAY TO FRIDAY* % DU LUNDI AU VENDREDI*
i FORMULE DU MIDI / LUNCH* 16.00 € T il

PLAT + BOISSON (verre de vin, biére ou soft)
MAINCOURSE AND DRINK (glass of wine, beer or soft drink)

** sup 3.5 euros entrecote / extra 3.5 € rib eye steak

-50% HAPPY HOUR de 18h00 a 20h00 (sauf palette dégustation, bouteilles, nourriture, vins premiums, alcool premium et * - hors jours fériés et événements spéciaux*) Prix nets
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PRODUITS A PARTAGER
PRODUCTS TO SHARE

U FLHIRESH Y EEVIENISERS o7 ieties . N i e et S N S ... S e N TR 7.00 €
V' FOCACCIA ALLA LIGURE (8pcs) - Flat oven-baked Italian bread with tomatoes and mozzarell@...................ccocvevevneurnenincnienicnans 14.00 €
V' ASSIETTE DE BARBAJUANS (6pcs) - Big fried ravioli stuffed with Ricotta, parmesan, swiss chard and spinach .................co.ccovcecu.e. 12.00 €
AIGUILLETTES DE POULET PANEES (6DCS) = CRICKEI, fILETS ....o.oooeveeeieeeeeevoerseeeseeveossssesesssossssssesssnsssssssssssssssssssessssssssssesssssssssssesssssens 12.00 €
ASSORTIMENT MONEGASQUE - Pichade, pissaladiere a I'oignon, focaccia, barbajuans ...................ccoooovevvveeooorerceeeceseseeeeeecesseeeeeionnons 14.00 €
CREVETTES TEMPURA (6pcs) - sauce aigre douce - tempura shrimps & sweet chill SQUCE ...........cccoovvueereeiieiriniieesiseeeee e 12.00 €
ILESSATUERSQNEDEICAMBAGNE ...t o 00 0 N e g oW s L A Mg T L IR 14.00 €
ASSIETTE DE TAPAS - Mozza stick, onion rings, chévre croustillant, fried jalapenos, chicken fingers, Brasserie sauce & sweet chili sauce ...... 20.00 €

V : végétarien, vegetarian

TUESDAY TO SUNDAY PIZZAS DU MARDI AU DIMANCHE

6pm to 11pm de 18h00 a 23hoo ,
DINER ONLY
ERTARINARAS Satice tomatesall, 0mgan, Hasilic ...t ettt S R 10.00 €
ESWARCHBRETANRShucestomateMmozzarella h............. s Ll T R . o LTI 12.00 €
STGIMAINA S Sauceltomate ¥anchois, capresyolivesy basilich. o cas SV M 0 St TR et o S 13.00 €
INABOBIPANA'™ Sauce tomate, mozzarellaganchais, olives «..... 2. .. 88 T RS o sl Pl o oSS B 13.00 €
RECINASSHIICetomates mozzarellayjambon! champignonsse 2ttt e e L TSRS T e 14.00 €
CADZONE SIS hiceliomate, mozzarellaysjambon ... % .o oy R o T8 0 TIEN TR N TN A, N e 14.00 €
V. VEGETARIANA - Sauce tomate, mozzarella, artichauts, aubergines, poivrons, olives, champignons ..............ococoooooiiviinniniinnn 14.00 €
V. PARMIGIANA - Sauce tomate, mozzarella, basilic, aubergine, parmiggiano Reggiano ...........cccccovivecinieinsiencienncinnnes N LTI, 15.00 €
DIAVOLA - Sauce tomate, mozzarella, SaUCISSE PIUANTE, OIZNONS .....c.cviurireremiuriuciieeieeerreuetsesetsesetesstessestastsestaettsesseetsesssasintsessesessescsseses 15.00 €
V 4 FORMAGGI - Mozzarella, gorgonzola, parmesan, SITACCHING ........c..cccviiitoriiiiiniunincineneireeineetscastressesessesessesesscaesstsesdisessihiesetspacsscaessiasesenne 15.00 €
MONACOSS AT ce tomate, mozzarella, viande hachéey BBliging ceuf ... 28 5 5 e e L e e 15.00 €
CAPRICCIOSA - Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon, olives, artichauts ..........cccccoovciiiiiniininnie e 15.00 €
FOCACCIA D.O.P - Origan, mozzarella D.O.P, jambon de parme, basilic ..........ccoociviiiniininiininininiinisetstesceiceeeee e 16.00 €
V LA BUFALA - Mozzarella bufala DOP, tomates cerises, basilic, FOQUELLE ........c.ccocrieciechinieiriiriseneiiiiiieeseistciseeieeaetcistetseac st iseeaseaseseans 16.00 €
DELIZIOSA - Mozzarella bufala DOP, jambon de parme, basilic, SAUCE LOMALE ........c.occtiuiiieiiriiricirciseireete et 19.00 €
ARSI B 0zarell a s truffe fraichegst. B0 50 i h Dl i n il i ense b 20.00 €

-50% HAPPY HOUR de 18h00 a 20h00 (sauf palette dégustation, bouteilles, nourriture, vins premiums, alcool premium et * - hors jours fériés et événements spéciaux*) Prix nets
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BIERES MAISON PUR MALT BIO - PURE ORGANIC MALT CRAFT BEERS

A LA PRESSION - DRAUGHT BEER

PILS DE MONACO 5,2°

La Blonde de Monaco est une Pils de fermentation basse respectant
la loi de pureté de la biere (Reinheitsgebot) : seuls malts bio,
houblons et levures sont combinés grace au savoir-faire de notre
Maitre-Brasseur. Cette Biere de tradition dévoile "amertume fine et
poivrée des houblons grace a un procédé de fermentation lent et une

maturation en cuve de plus de 3 semaines.

BLANCHE DE MONACO 4,8°

Biere légere fabriquée a base de malts d’orge et de blé qui lui
conferent son gofit unique. Son arbme, légerement épicé, provient
du rajout de coriandre et d’écorces de bigarade monégasque lors du

brassage.

BIERES DE SAISON & BRASSINS EXCEPTIONNELS
Découvrez les cuvées uniques du moment congues par notre Maitre

Brasseur, telles que 'ambrée, I'IPA, la Stout, ou encore la Biere de

Noél.

PILS 5,2°
Finely-hopped, this low fermentation, highly traditional Pils has a
spectal recipe combining our Brewmaster’s know-how with that of the

old Brasserie de Monaco.

WHEAT BEER 4.,8°
Light beer made from wheat and malted barley. Iis slightly spicy aroma
comes from coriander and Monaco’s bitter orange.

SEASONAL BEERS AND ONE-OFF BREWS
Enjoy our special beers of the moment created by our brewmaster, like
the amber ale, the IPA, the Stout, or the unique Christmas beer.

L 5.00 €
T e T S 6.00 €
R R e e e S O S 8.00 €
e R A T T TR O Ao SRS 9.00 €
I e R TR S U T o oo 16.00 €
U T S N e S R R, oot RN 18.00 €
CIDRE MAGNERS - Cidre irlandais (4,5°) DEMI (30¢L) «..oovvvvvvvovooeccceeeeeeee. 5.00 € PINTE (50cl) Pint g & 3 N 8.00 €

-50% HAPPY HOUR de 18h00 a 20h00 (sauf palette dégustation, bouteilles, nourriture, vins premiums, alcool premium et * - hors jours fériés et événements spéciaux*) Prix nets
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7 4 O e MONSTER
@IQJ % APERITIFS W

PROSECCO, PORTO BLANC, PORTO ROUGE, MARTINI BLANC, MARTINI ROUGE, MARTINI FIERO, (6¢l) ......cc.cccccceueeuennene. 8.00 €
RIGARTI SVWARTINIEB T TR BRSNS . S . O p s SORCEIr WS M. . ........ . ...oucemeelonntastonionsennesnesaesansonssassifitosesasse s M e aues 8.00 €
I 1B DT RNV INF(G0/D) ot i, o cx debe R ot Qs S, Tt i b iy, S e o e it e O TUOROORUOOUN eSO POOIL Rty ROPURIRIR PR e RKTOORORR 7, - SO 10.00 €
NSty WAz Sl 1 i o o o e ok B g et G BB Bt e v e SOV NIRRT SN AU SOOI 1.00 €
COCKTAILS
S T s A I B e T A1) Prosecearl o e i R e st eute e estp et s ol oot easbeciei s 12.00 €
FIERO SPRITZ/APEROL SPRITZ - Aperol, Prosecco, SOda. .........cccocetfuiiiiiceecee e sss et st sss s s sestssasans 12.00 €
MOJITO FIDEL (50cl) - Biere blonde, rhum, cassonade, menthe fraiche, citron vert - lager, rum, brown sugar, fresh mint, lime..... 12.00 €
MIGTEROIBNCARDIN Glassique’ Fraise, ...) . 8 0 Jal% KNI AR o o DS or " L LI WA 12.00 €
M@SCOW MULE - Vodka Eristoff, Ginger beer, 1emon JUiCe ... b e siiiteihen e it e e 12.00 €
LONDON MULE - Gin Bombay Sapphire, Ginger beer, 1emon JULGE . .........ccueuriuririuriiirieiieesteisteeeistc ettt ssssseaeens 12.00 €
TENESSEE MULE - Jack Daniel’s Tennessee Rye, ginger beer, lime JUICE ........c.c.ovoiiueuririiieiiiniiiseeeese e 12.00 €
DARK N STORMY - Sailor Jerry Spiced Rum, Ginger beer, CILION VETL ........cccuovueuiueiniiriniinieinieireeireeeineietcieeciseeiscaessesessesesscssasessences 14.00 €
CAIPIRINHA - Cachaca Leblon, sweet & sour, Citron vert, CaSSONAUE ...........ccevviueueieiieieieiieieteieeaesesesesesessesssesessssssesesssssessessnsnens 12.00 €
CAIPIROSKA - Vodka Eristoff, sweet & sour, CItron Vert, CASSOMAAE ..........c.ccvouivveuieiiiiieieiieiereseesieeeseessseeseesesssssssessssesssssssessssessossssenssses 12.00 €
COSMOPOLITAIN - Vodka Greygoose, Cointreau, sweet & sour, jus de cranberry ..o 12.00 €

DAIQUIRI - Rhum Bacardi Carta Blanca, sweet & sour -
MAI TAI - Rhum Bacardi Carta blanca, Rhum Bacardi Cuatro, Cointreau, Sirop orgeat et grenadine, jus ananas, jus de citron vert .... 12.00 €

LONG ISLAND ICED TEA - Vodka, rhum blanc, gin, Cointreau, sweet & Sour, ola .......c.coviiiiiiiinicnicincenessceesecncene 12.00 €
MARGARITA - Tequila Camino, jus de citron VErt, COIMITEALL .........c.eciuiurieiueieeteiciet ettt eietse st saetesstasbetas et sseastassstassseessnansseanens 12.00 €
GUBALIBRE "Rhum'Bacardi Cuatro, Cola, GITTOI VEIT ........cocevoeeiemeienesiosoroteessemesensanensesonssnsh oo SN S R S 12.00 €
LYNCHBURG - Jack Daniel’s, Cointreau, jus de citron, HmMOnade ...........ccocevcuviiiniiiniciniieinieininistciseciseectsesessesessesstsesscsessesssseesns 12.00 €
BREPLINI A€Champagnegentz peche e e e o de sl s 0 W L TN T TN U N TN SR . 12.00 €
ROSSINIM@hamphene\Dentz, fraise TR0, 00y w88 L RS G ML I L A e . i Ree SN LT 12.00 €
ESPRESSO MARTINI - Vodka, Kahlua, espresso, sucre de canne LIqUIide ...........cc.oocuiiiinieiniiininininiincrccncece e 12.00 €
WHITEFADY: - Gin'Hendrickss; Cointreanlemontjuicesto s B R S i s N 8 i = 14.00 €
PORNSTAR MARTINI - Vodka Greygoose, fruit de la passion, vanille, champagne.............cccooeoiuriiiininnieesceeeeee 14.00 €

SANS ALCOOL

EXOTIC MOOD - Jus d’ananas, jus de passion, purée de fTAISE ........cooeeiiieirriieiee et 10.00 €
VIRGIN MOJITO - Perrier, sweet & sour, citron vert, menthe, cassonade ................cccoooieivieieiieieeeeeeee e o o e 10.00 €
WIRGINSVMOQJITOX Fraise,passion; framboisé 8. T8ed o e Ll v L e 00N 10.00 €

SOFT DRINKS

1AL LA AN (GAVA WU DN GIU)) oo o e e £t ors oo o SO RPRE I o SO e S0 NN S NS SOOI SO 5.00 €
JUS DE FRUITS - Orange, ananas, pomme, cranberry, tomate, péche, pamplemousse / orange, pineapple, apple, cranberry, tomato, peach, grapefruit .... 5.00 €
SODAS - Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zéro, Sprite, Fanta Orange, Fuzetea Péche, Perrier ... 5.00 €
GINGERIEBERIP (eSS . SNs ale "SE SIS S0 A o L Lo Mty L L TR N N0 e T 6.00 €
MONSHERIRNER RN RINK (25c1 155 SO o o e o 8 e i e, 6.00 €
SR TRTRR B8] Heincker: 005 G0 Tkt i et e o o sttt tatnsiessrsenbones 5.00 €

-50% HAPPY HOUR de 18h00 a 20h00 (sauf palette dégustation, bouteilles, nourriture, vins premiums, alcool premium et * - hors jours fériés et événements spéciaux*) Prix nets
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VINS - WINE
BLANCS - WHITE Verre Btl Mg Jero Mathu
(@5, chww (1,5 1) 31 ©1)
EETTTERGAVATEESN@RSIFIheTon, 202007 ... o 8 e e o i, 7.00 € 35.00 €
CHABLIS - Domaine William Fevre, 2019, Bourgogne ...........ccccvcvcnconioneneseeeneenennenn. 9.00 € 45.00 €
SANCERRE - Domaine Laporte, 2020, AB, Vallée de la Loire .................ccoovvveuvnccnenne. 9.00 € 45.00 €
CHASSAGNE MONTRACHET - Bouchard Pere et Fils, 2018, Bourgogne........................ 90.00 €
ROSES Verre Btl Mg Jero Mathu
@s'el) . (1,50 31 ©61)
BRI CAVATESSAOP, TUberon, 2020 .............ccccovvverenereroressiorerosorssosssssessrorssssorososssorosososs 7.00 € 35.00 € 60.00 €140.00 €
CHATEAU MINUTY PRESTIGE - Cétes de Provence, AOP, 2020 .......ovvooovooeoeeeen. 45.00 € 90.00 €
CHATEAU MINUTY ROSE ET OR - RroyenCew2 ()2 (RS SR W el 56.00 € 112.00 € 260.00 € 680.00 €
CHATEAU MINUTY 281 - [Pian et A0 L i o e e S s e 90.00 € 180.00 €
ROUGES - RED Verre Bil Mg Jero Mathu
(5 %" (1,5 1) 31 ©1)
BERMERCAVATE -WAOP. Fuberon; 2008 5. .. c..c.c.onoveeeeeeeeeeeeeeereeseensrssermesnssessonenes 7.00 € 35.00 €
SAINT ESPRIT - Delas Freres, 2019, Cotes dit RRONE ...........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnn 8.00 € 40.00 €
COTEAUX DES MOINES - Pinot noir, 2019, BOUrgogne ... 9.00 € 45.00 €
CHATEAU HAUT SELVE - AOC Graves, 2018, BOTdeaus ....ov.owveveeeereeeereeeereeeesseeeseeeseeee 9.00 € 45.00 €
GEVREY CHAMBERTIN - Bouchard Pere & Fils, 2017, Bourgogne ...........cccvveuveennee. 90.00 €
CHAMPAGNE
BLANCS - WHITE Coupe Bil Mg Jero Mathu
(12 el (75 ol) 1,51 31 ©1)
LR R e i eereiinteeerencesneessnrasssnnessnressnrasssanane 14.00 € 90.00 € 180.00 € 440.00 € 880.00 €
e T TBleine dle RIS comoomomma i R S S SR NS 170.00 €
ANMOURIDERDEUNZEBIEnC deiBlancs ;20000 ............ccocoeeerreereirieiereeraensessessessesseessesssssonsane 150.00 € 460.00 € 920.00 €
DX BT IEINCOING 200 o oot oo bt Cpo o xS DURUURE, SO ueSONURORRRUORIPCIS SOty SO SOOI 290.00 € 660.00 €
ROSES Bil Mg Jero Mathu
(75 ol) (1,51 31 ©1)
DO ORI+ o o o B e e o oo e R OO 120.00 € 240.00 €
AMOUR DE DEUTZ ROSE, B2 () N L eerrerneene 480.00 €
DOMBFRIGNONHROSEO000 . Bl e 780.00 €
(AB) Agriculture Biologique
Prix nets
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VODKA Verre Bil Mg Jero Reho
(4el) (70¢l) (1,751) 31 (4,51)
ERISROERGS S 0K 000 0 Ge RS N 88 L A Sl e T\ 22 . M 10.00 € 120.00 €
GREYGOQOSER 288 . .  wlaiid ... 0 SRR (Rl ¥y W, 5 R TN 12.00 € 150.00 € 300.00 € 580.00 € 1190.00 €
GIN Verre Bil
(4el) (70¢l)
BOMBAY-ORTGTNAsy . SN0 ...l B i Co el TN e 10.00 € 120.00 €

BOMBAYSSARPHTREL . Tss . . O L AR S i LT 11.00 € 140.00 €
HENDREERSA. ¢ abee . S 5 L0 OB, LD e 12.00 € 140.00 €
STARSQERE VBT . i et foun o 0 LT S ol 13.00 € 150.00 €
RHUM Verre Bil

(4el) (70¢l)
BACARDICARTA BIANCA ..o s R S B 10.00 € 120.00 €
SAILOR JERRY “SPICED” - Blended Caribbean ...........cccccoceevevererererrinnnee 12.00 € 130.00 €
BACARDIEIATIRO, A ANS............oocooniririeeeeennioneonsanesseseeses Saghoorsorsssbiosns e 12.00 € 130.00 €
BACARTDIMNOGH@IBFANS 5. L e D e LN 12.00 € 130.00 €
SECHA DE LA SILVA - GUatemala ..........ccccooeverevreerereinniereneesesenssesessnenans 16.00 € 180.00 €
SANTA TERESA 1796 - Venezuela..........cccoceueveeveieieierereieeieeeieeesesesesesenenas 18.00 € 220.00 €
TEQUILA Shot Verre Bil

(4el) (70¢l)
CAMINOER A N o e vereeeeneeneoreernnes 6.00 € 10.00 € 120.00 €
RN X DINIST 1 BT 3] e diccccncrssnoo el SNSRI ORON 8.00 € 12.00 € 160.00 € '
PATRONREPOSATDO ... S8 . e eecerereeeeneneens 9.00 € 14.00 € 160.00 €
IRANRONFANE O SO i . ierreerecresrosronsionssns 10.00 € 16.00 € 180.00 €
WHISKY Verre Bil

(del) (70¢l)
WATIAMABAWSOIN2Si= SCOTCHE M. .. reeeieereeisien et esaeotsseesorees 10.00 € 120.00 €
TULLAMORE DEW - Triple distilled Irish whisky ......c.ccccooeviininninin. 12.00 € 130.00 €
JACK DANIEL’S - Tennessee Whiskey .........cocoooveeeeiiiniiininiieeeeeee, y 130.00 €
JACK DANIEL’S HONEY / APPLE / FIRE ......cccocooiiiiiiiiiiiieeeeee . 130.00 €
MONKEY SHOULDER - Blended Malt Scotch 130.00 €
GLENFIDDICH 12 ANS - Single Malt Scotch....... ; 130.00 €
GENTLEMAN JACK - Single Malt Scotch........... 2 140.00 €
GLENFIDDICH 15 ANS - Single Malt Scotch........oooveiviininniiincnnee, o 150.00 €
OBAN 14 ANS - Single Malt SCOtCh........cvuiiurirriieicieeee et 20.00 € 280.00 €
DIGESTIFS .
LM RCTETIONCREERAN (6 1) "= ... 8. 0 5 S - N e S0 ok o e B e B S e T 10.00 €
AMARETTO, BAILEYS, GET 27, KAHLUA, SAMBUCA, JAGERMEISTER, FERNET BRANCA (6¢1) ........oouovoveieeeeeeeseeeseesiesseesesesesenens 12.00 €

* REMY MARTIN VSOP, CALVADOS BUSNEL (Vieille Branche V.S.0.P), COINTREAU NOIR (6¢l) .....coeveiitiiereieiiieieieiieiesiaeieeeeeeseieeens 12.00 €
Suppléments - Gingerale ou Gingerbeer 1.00 €
*HOT DRINKS

ESERBESSOYAD /AT < " - Nt L TV ) gt TR A VR ET T RN et o e o
AMERIGATNE® =SS a it . o o008 ol M W00 e
CAPPUCCINO .................... poreeoctee R S S5
CHOCOIATRGHAVDYTHE - Hot chocolaie/alearmn %y . . S0 5. S il Yo,
CHOCOLAT OU CAFE VIENNOIS - Chocolate or coffee with whipped cream & chocolate powder ...
D M SN 0 11 c fraiclie wla it W Y X e W S R N AR e L,

-50% HAPPY HOUR de 18h00 a 20h00 (sauf palette dégustation, bouteilles, nourriture, vins premiums, alcool premium et * - hors jours fériés et événements spéciaux*)
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SOUVENIRS - TAKE AWAY GIFTS

BOUTEILLE DE BIERE COLLECTOR SERIGRAPHIEE 1L ... oot ee oo ee e eeeesee e see e seee s e seseseeseseeseseesessenssessesesnees 17.00 €
TR LLISEAGTE, = LTDI Ui g e begbebrecoo P et et BT e eSS ST OO OOV 7.00 €
TH0 T OTTLILID, ()0, TS DT 00 B EREN I E U D) S D e oSO 39.00 €
T RN E O RTINS Bl e e B 21.00 €
COFFRET COLLECTOR - UNE BOUTEILLE SERIGRAPHIEE 1L ET 2 CHOPES SERIGRAPHIEES 30CL .....oooooovooeoeee.. 29.00 €

CHOPE SERIGRAPHIEE - PINT GLASS WITH SILKSCREEN PRINT

T2 5T s s St e Bt e B e A ORI Yo o o - T RO OO AU Fe USRI 4.00 €

CUEIL i ot e et o e e e R A o riorr o et e T LR 5.00 €

SITIL L s o e oo o B A e T T S R SO SO 7.00 €

o 10 0 . SN S s 0 0 A S T e e R LT T D S 14.00 € E
;

Attention l'abus d’alcool est dangereux pour la santé | Warning: alcohol abuse is dangerous for your health
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